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VARIEDAD

Garnacha.

NOTA DE CATA

COLOR: Granate intenso.

NARIZ: Alta intensidad aromatica con predominio de frutas
rojas y negras, acompafiadas de sutiles notas florales que
evocan violetas, sobre un fondo terroso.

PACKAGING Y LOGISTICA

BOCA: Muy jugoso y sabroso, con un tanino suave y redondo,
pero con una boca estructurada que llena todo el paladar.
MARIDAJE: Guisos con setas, estofados de caza y asados. Botella: Borgofna Authentique

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16°C - 18°C. EAN Botella: 8437020875165
: - Peso botella: 1,410 kg.
- Tipo de corcho: Natural 1°

EAN Caja (6 botellas): 18437020875162

CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Se seleccionan pequefas parcelas con poca pendiente, pre- . . .
peq P P P P - Dimensiones caja: 27 x 30 x 18 cm.

- Peso caja: 8,6 kg.

- Cajas x pallet: 95 cajas (19 x 5)

) LT - Botellas x pallet: 570 botellas
cepas desarrollen mas tronco, formando plantas altas y re- ‘Y - Pallet Europeo: 80 x 120 x 165 cmn.

- Peso pallet: 817 kg.

dominando los suelos de arcilla roja. Estos suelos profundos

permiten a las plantas desarrollar un extenso sistema radicu- mﬂm ARAIA
lar. Las parcelas resisten mejor la sequia, permitiendo que las

torcidas, con una produccién ligeramente superior al pro-
medio de la zona, alrededor de 1500 kg/Ha.

VENDIMIA'Y ELABORACION Graduacion: 15% - Acidez g/I: 4,88 - Azucar residual g/I: 0,86

imi i ANALISI
Vendimia manual los dias 7 y 8 de octubre. En la bodega, la SIS Densidad relativa: 0,9930 - PH: 344
uva se despalilla y pasa por una mesa de seleccién 6ptica sin
estrujado.

Cada parcela se vinifica por separado en pequefos depési-
tos de acero y fermenta con levaduras salvajes entre 20 a 24

dias. El vino se cria durante 14 meses en barricas francesas @ NUTR|C|ONA|_/ INGREDIENTES
de 3 aflos, con capacidades de 500 y 600 litros. E (100 mi) = 389 K3 / 94 Kcal
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