RECONOCIMIENTOS ANADA ANTERIOR

SOMMOS COLECCION

CABERNET
SAUVIGNON

D.O.P. SOMONTANO

VARIEDAD

Cabernet Sauvignon.

NOTA DE CATA

COLOR: Rojo rubi intenso y profundo.

NARIZ: Aromas de frutas rojas maduras con matices de regaliz
y otras especias.

BOCA: Redonda y frutosa, con taninos maduros y extremada
mente suaves. De final largo y persistente.

MARIDAJE: Foie, cordero y pato.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 16°C.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Esta es una de las parcelas mas grandes de SOMMOS, sub-
dividida en parcelas mas pequefias para aprovechar sus
diversas orientaciones. Plantado en Cordén Libre, este
sistema protege la fruta de la exposicién solar excesiva,
permitiendo asi una maduracién prolongada de las uvas.
Los suelos son pobres, calizos, minerales y de bajo

contenido en materia organica.

VENDIMIA Y ELABORACION

La vinificacion se realiza por gravedad y la crianza se desar-

rolla en barricas nuevas de roble francés durante 12 meses.
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“ CABERNET SAUVIGNON ‘

CORDON LIBERO. SUELOS POBRES, CALIZOS, MINERALES
| Y DE BAJO CONTENID © EN MATERIA ORGANICA.
| Otisioso eiantas: 4114 cepas/Ha. PRoBUCCION: 3100 Kolkh
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SOMONTANO

| DENOMINACION DE ORIGEN

PACKAGING Y LOGISTICA

Botella: Bordelesa Jupiter
EAN Botella: 08437015144917

- Peso botella: 1,630 kg.
- Tipo de corcho: Natural 1°

EAN Caja (6 botellas): 18437015144914

GABERNET

- Dimensiones caja: 32 x 25,5 x 17,5 cm.
- Peso caja: 10,5 kg.

- Cajas x pallet: 70 cajas (10 x 7)

- Botellas x pallet: 420 botellas

- Pallet Europeo: 80 x 120 x 168 cm.

- Peso pallet: 735 kg.

Graduacion: 15% - Acidez g/I: 5,28 - Azucar residual g/I: 1,13

ANALISI
SIS Densidad relativa: 0,9920 * PH: 3,70

(O NUTRICIONAL / INGREDIENTES
E (100 ml) = 389 KJ / 94 Kcal

.ﬁ?‘-

Ctra. Nacional 240 - Km. 155 - 22300 - Barbastro - HUESCA - T.: +34 974 269 900
www.bodegasommos.com - info@bodegasommos.com

SOMMOS




