RECONOCIMIENTOS ANADA ANTERIOR
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D.O.P. SOMONTANO

VARIEDAD

Gewdrztraminer. SOMONTANO

NOMINACION DE ORIGEN

NOTA DE CATA

COLOR: Amarillo palido con reflejos verdosos.

NARIZ: Amplio abanico aromatico donde predominan las
notas florales sobre matices citricos y especias dulces.

PACKAGING Y LOGISTICA

BOCA: Redondo y suave, con una vivacidad y estructura
equilibrada. Muy largo y elegante en el postgusto.

MARIDAJE: Ahumados, foie y cocina oriental. Botella: Flute Sommeliere

EAN Botella: 8437015144085

- Peso botella: 1,510 kg.
- Tipo de corcho: Natural 1°
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TEMPERATURA DE SERVICIO: 8°C - 10°C. .&-
SOMMOs

CARACTERISTICAS DEL VINEDO
El vifiedo esta plantado en espaldera con un sistema de
corddén simple y riego por goteo con un vigor medio debido

a la limitacién del suelo. Los suelos son suaves laderas de

EAN Caja (6 botellas): 18437015144082
- Dimensiones caja: 24 x 36 x 16 cm.
- Peso caja: 8,5 kg.

- Cajas x pallet: 100 cajas (25 x 4)

- Botellas x pallet: 600 botellas
- Pallet Europeo: 80 x 120 x 165 cm.
- Peso pallet: 850 kg.

textura franca con alto contenido en limos, presencia de

sales y abundantes yesos.

VENDIMIA Y ELABORACION

La vendimia se realiza de manera nocturna para preservar la Graduacion: 13% - Acidez g/l: 5,25 - Azdcar residual g/1: 1,36

ANALISI
SIS Densidad relativa: 0,9930 * PH: 3,61

frescura de las uvas. La vinificacion se lleva a cabo de manera
reductiva por gravedad. Se realiza una maceracién de 6 horas
seguido de un desfangado estatico. La fermentacién se de- CONTIENE SULEITOS PRODUCTO DE ESPANA
sarrolla en depésitos de cemento a una temperatura contro-

lada entre 14°Cy 16°C, asegurando la preservacién de los

(D NUTRICIONAL / INGREDIENTES

aromas frescos. E (100 mi) = 341 KJ / 83 Kcal
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