GLARIMA
BLANCO

D.O.P. SOMONTANO

VARIEDADES

Chardonnay y Gewdurztraminer.

NOTA DE CATA

COLOR: Amarillo palido con reflejos verdosos.

NARIZ: Aroma de frutas exdticas como pifia y maracuya
acompanado de flores de azahar.

BOCA: Complejo, redondo, con una acidez vibrante y fresca.
MARIDAJE: Aperitivos, ensaladas, pastas y arroces.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 8°C - 10°C.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Uva procedente de los vifiedos mas jévenes de nuestra propie-
dad. Se trata de vifiedos conducidos en espaldera alta formada
en corddn royat unilateral. Riego controlado por goteo, con una
densidad de plantacion de 4115 cepas/Ha y una produccion de
8.500 kg/Ha.

VENDIMIA Y ELABORACION

Segunda semana de agosto. Vendimia mecanizada nocturna.
Maceracion en frio de la uva durante 4-6 horas, hasta conseguir el
color de mosto deseado. Fermentacion alcohdlica con levaduras
seleccionadas y temperatura controlada entre 14 y 16°C. Ambas

variedades se fermentan por separado en depdsitos de cemento.

SOMONTANO

Denominacién de Origen Protegida
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CHARDONNAY
GEWURZTRAMINER

PACKAGING Y LOGISTICA

Botella: Optima Recta Canela
EAN Botella: 8437015144047

- Peso botella: 1,115 kg.
- Tipo de corcho: Advantec / Winch

EAN Caja (6 botellas): 18437015144044
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- Peso caja: 6,9 kg.
- Cajas x pallet: 125 cajas

\
4 GLANCO - Botellas x pallet: 750 botellas
' - Pallet Europeo: 80 x 120 x 156 cm.
- Peso pallet: 882 kg.
e Graduacion: 13% - Acidez g/l: 4,71 - AzUcar residual g/I: 0,79
ANALISIS

Densidad relativa: 0,9910 * PH: 3,62

CONTIENE SULFITOS PRODUCTO DE ESPANA

(D NUTRICIONAL / INGREDIENTES

E (100 ml) =341 KJ /83 Kcal

Ctra. Nacional 240 - Km. 155 - 22300 - Barbastro - HUESCA - T.: +34 974 269 900

- Dimensiones caja: 22,6 x 15,2 x 20,8 cm.
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SOMMOS

www.bodegasommos.com - info@bodegasommos.com



