
Graduación: 13,5% · Acidez g/l: 5,08 · Azúcar residual g/l: 0,38

Densidad relativa: 0,9920 · PH: 3,74
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Botella: Borgoña 750 ml.

EAN Botella: 8437015144061

- Peso botella: 1,155 kg.

- Tipo de corcho: Microaglomerado

EAN Caja (6 botellas): 18437015144068

- Dimensiones caja: 25,4 x 30,5 x 17 cm.

- Peso caja: 7,2 kg.

- Cajas x pallet: 105 cajas (21 x 5)

- Botellas x pallet: 630 botellas

- Pallet Europeo: 80 x 120 x 155 cm.

- Peso pallet: 778 kg.

PACKAGING Y LOGÍSTICA

La vendimia se realiza durante la noche, aprovechando las horas 

más frescas para preservar la frescura y la intensidad aromática 

de la uva: la Merlot durante la segunda semana de septiembre y 

la Cabernet Sauvignon en la primera semana de octubre.

La elaboración se lleva a cabo mediante vinificación por 

gravedad, con fermentación a temperatura controlada y con 

levaduras autóctonas. La fermentación maloláctica tiene lugar 

en depósitos de hormigón, seguida de una crianza de tres 

meses en barricas de roble francés.

VENDIMIA Y ELABORACIÓN

Uva procedente del viñedo de la Finca Torresalas que rodea a la 

bodega. Orientación este-oeste evitando la sobreexposición de 

la uva al sol. Viñedo conducido en espaldera alta, con una 

producción controlada. Suelos de vigor medio y uso de cubierta 

vegetales naturales.

CARACTERÍSTICAS DEL VIÑEDO

COLOR: Violeta muy intenso, con ribete azulado.

NARIZ: Frutas rojas y negras con un fondo balsámico.

BOCA: Jugoso, vivo, redondo y potente. Vino de gran recorrido.

MARIDAJE: Ibéricos, platos de cuchara y guisos.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14ºC - 16ºC.

NOTA DE CATA

Merlot y Cabernet Sauvignon.

VARIEDADES

“Vino moderno y versátil, ideal para

acompañar desde una barbacoa entre

amigos, hasta una velada en pareja.”

D.O.P.  SOMONTANO
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