RECONOCIMIENTOS ANADA ANTERIOR
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SYRAH

D.O.P. SOMONTANO

VARIEDAD
Syrah.

NOTA DE CATA

COLOR: Violeta de capa intensa con ribete purpura.

NARIZ: Aromas de fruta roja madura y frutos del bosque
complementado con notas florales y especias como laurel
y pimienta rosa.

BOCA: Jugoso, sabroso, con un tanino elegante, acidez
equilibrada y largo recorrido.

MARIDAJE: Pato, cordero, guisos sabrosos y platos de caza.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 14°C - 16°C.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Vifiedo conducido en Corddn Libre, lo que favorece un sombrea-

do del fruto y una vegetacion similar a la del clasico vaso espafiol.

Esta altura hace que el agua y los nutrientes lleguen con mayor
dificultad al fruto, generando bayas de pequefio tamafio, pero

con gran concentracion de aromas y taninos. El vifledo esta

cultivado sobre suelos profundos, minerales y de fertilidad media.

VENDIMIA Y ELABORACION

Vendimia nocturna. Toda la vinificacion se realiza por gravedad
utilizando encubados y remontajes con OVI. Fermentacion con
levaduras salvajes. Criado durante 12 meses en una seleccion de

barricas de roble francés.
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CORDON LIBERO. SUELOS PROFUNDOS
CO-ARCILLOSA, MINERALES Y DE FERTILIDA!
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SOMONTANO

06,866/
DENOMINACION DE ORIGEN 064

[ SELECCION LIMITADA A BOTELLAS ]

PACKAGING Y LOGISTICA

Botella: Borgofa Celeste
EAN Botella: 08437015144924
- Peso botella: 1,410 kg.
- Tipo de corcho: Natural 1°
EAN Caja (6 botellas): 18437015144921
- Dimensiones caja: 27,2 x 30,4 x 182 cm.
- Peso caja: 8,7 kg.
- Cajas x pallet: 76 cajas (19 x 4)
- Botellas x pallet: 456 botellas
- Pallet Europeo: 80 x 120 x 124 cm.
- Peso pallet: 688 kg.

SOMONTANG

Graduacion: 13,5% - Acidez g/I: 6,40 - AzUcar residual g/l: 0,48

ANALISI
SIS Densidad relativa: 0,9900 - PH: 3,43

(D NUTRICIONAL / INGREDIENTES
E (100 ml) =354 KJ / 85 Kcal

Ctra. Nacional 240 - Km. 155 - 22300 - Barbastro - HUESCA - T.: +34 974 269 900
www.bodegasommos.com - info@bodegasommos.com




